Walliser Kartoffel-Lauch-Gratin mit Kase, Birne und Speck

Das Rezept ist der Walliser Cholera nachempfunden. Die Zutaten werden aber nicht in
einen Kuchen aus Mirbeteig geflllt, sondern einfach schichtweise in eine Gratinform
gepackt und mit Bouillon wie ein Kartoffelgratin im Ofen tUberbacken. Er ist darum auch
etwas weniger aufwéandig in der Zubereitung als die originale "Cholera", schmeckt aber
genauso gut und kraftig. Vor allem die Birnen geben diesem urchigen Gratin zusammen
mit dem Speck und dem Kéase einen unverwechselbaren Geschmack.

Zutaten (3 Portionen)

4509 Kart of fel n festkochend
200g Lauch

1 grosse, festfleischige Birne (ca. 200g)
160g Al pkase
80g Kochspeck geschnitten
2dI Genmiseboui | | on
509 Butter
Pfef fer
Zubereitung

Eine Gratinform ausbuttern.

Vorab Lauch risten und in diinne Scheiben schneiden. Kase in ca. 5mm grosse
Wiirfelchen schneiden. Kochspeck in ca.1-2cm breite Streifen schneiden.

Kartoffeln schalen und in 2mm dicke Scheiben schneiden. Mit der Halfte der Scheiben
den Boden der Gratinform auslegen. Die Birne langs halbieren und in 2mm dicke
Scheiben schneiden, die Halfte davon auf dem Kartoffelboden verteilen. Knapp die
Halfte der Kasewdrfel dartuberstreuen und mit einer Schicht Lauch bedecken.
Geschnittener Kochspeck darauf verteilen. Nochmals eine Schicht Lauch dariiber
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geben. Mit Kasewdirfeln bestreuen. die zweite Halfte der Birnenscheiben darauf
verteilen und mit einer weiteren Schicht Kartoffelscheiben belegen.

Zum Schluss nochmals mit Kédsewurfeln und wenig Lauch bestreuen. Gratin etwas
pfeffern und mit der Bouillon Gibergiessen. Butterflocken darauf verteilen.

Im unteren Drittel des auf 200° vorgeheizten Ofen 45 Minuten gratinieren. Vor dem
Anrichten ca. 10 Minuten auskihlen lassen. Anrichten und mit frischen Krautern (Peterli,
Thymian) bestreuen.
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